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La promozione dei territori
attraverso i prodotti locali




coltivazione ragglunge quast il margine deila strada. \Juesie co-
lonne di pietra sono il sostegno esterno di un robusto traliccio,
largo circa sei piedi, il cui limite interno riposa su una fila di pali
di sostegno che si succedono 'uno all’altro, lasciando soltanto un
piccolo passaggio in mezzo a loro: cosi molti acri di terreno sono
coperti da una inteleiatura sulla quale le viti si susseguono in leg-
giadra profusione. In alcune trattorie, Je viti sono prolungate a
tettoia sulla strada ed offrono cosi un assai piacevole e fresco ri-
paro per chi vi sosta. Qua e 1d gruppi di noci, che danno tutta
llmpressmne di formare un bosco, gruppi di mell e filari di piop-
pi in distanza che servono ad mquadrare certi tratti del paesag-
glo Convolvoli selvatici e numerosi altri fiori meno noti, cresciu-
ti in profusione sui bordi della strada, fanno credere a chi la per-
corre di trovarsi in un giardino dove le lucertole giocano a na-
scondino sui vecchi muri o sulle soleggiate massicciate.

Resoconti dei primi viaggiatori inglesi
in Valle d’Aosta 1800-1860



Arboricullure fruslidre — Pépmidre du Comice ——

La culture des arbres a fruils prend maintenant de
vastes proportions dans I'exploilation agricole, mais pour
que cette branche de notre Agriculture soil ralionnelle et
puisse donner des profits 1émunéraleurs, il esl nécessaire
de procéder a un choix judicieux des meilleures variélés
de grands rendemenis el qui renconirent I'adhésion dans
la vente. La taille rationnelle des arbres & fruil es! de
rigueur, si I'on veut éguilibrer la végétation pour avoir
un produit régulier et conslanl. Notre Comice a réalisé le
premier moyen en distribuant les meilleures variélés
de plants greffés de ses pépiniéres. Les agriculleurs
onl ainsi un moyen assuré de se procurer d'ex-
cellents arbres & fruil qui s'adaptent parfaitemen! & la
nature de notre sol el aux influences climalériques, sans
s'exposer a recourir & I'introduclion des plants @trangers
qui dépérissent chez nous aprés quelques années, indepen-

Bulletin du Comice Agricole 1893




Echo des Agriculteurs Valdo6tains
30 novembre 1895

“La coltivazione della frutta acquisisce
un’importanza sempre maggiore. La bonta dei
nostri frutti, ricercati e apprezzati su tutti i mercati,
attirano l'attenzione del commercio ... | mercanti
acquistano la nostra frutta a prezzi remunerativi”
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Feste delle mele
a partire dagli anni ‘80

34 manifestazioni
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Dagli anni ‘80
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La Vallée d’Aoste - Les fruits.
Regione autonoma Valle d’Aosta - 1986
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La Vallée d’Aoste - Les fruits.
Regione autonoma Valle d’Aosta - 1986

UNE CULTURE TRADITIONNELLE

En Vallée d'Aoste, la culture fruitiere était déja prati

te, pratiquée 4 la
fin du XIXéme siécle aussi bien dans la valiée de la Doire Baltée
que dans les vallées latérales,
La conservation des pommes et des poires était habituellement
appﬂqgee par les mmn de la Valiée, ce qui leur permettait,
en plein coeur de I'hiver, d'avoir des fruits & leur disposition.
Les pa_JIlees et les caves, presque sans humidité, étaient le
magasin naturel de cette réserve précieuse en vitamines.

UN ENVIRONNEMENT PARTICULIER

La nature a accordé & la Valiée d’Aoste une position
au milleu des montagnes qui détermine les
conditions favorables & la culture de frults sains, aux
couleurs et aux parfums intenses.

L'été sec et ventilé, qui freine tout naturellement le
développement de I'un des cryptogames les plus
dangereux - la tavelure - permet de réduire la
nécessité du traitement contre les cryptogames.
Les fortes différences thermiques entre la chaleur du
jour et le froid de la nuit au moment de la maturation
donnent aux fruits une couleur intense ainsi que des
parfums et des saveurs trés particuliers.

MES ET POIRES
PON'A VALLEE D'AOSTE

Pomme de reinctte
Ueeﬂksynbdedelauadmm
fuitiere de la Valiée ct elle ost
appreciée dans I'Europe tout
entiére. Elie se présente sous une
forme ovoidale iméguliére. La

et , parfols méme
Pl Ls couea densembe
est mibxte: jawne champagne e
rosée sur les parties exposées &3
wl,ummwmuh_p.muug«mm
xide. L'arbme est particuliérement agréable.

Starking

Parmi les variétés de la Red
Delicious, la Starking est celle qui
&t le plus lagement cultivée. Sa
forme caractéristique  est
réguliere, allongée, et se termine
par 5 pointes trés évidentes; sa
coulewr est rouge camin, parfos
Mgerement striée sur fond jaune.

La pulpe est excellente,
coquante, juteuse, légérement sucrée et aromatique.

Golden Delicious

La forme est un ovale réguller et
la couleur d'une tonalité rosée
pour les parties exposées au
soleil. Elle est mise en valeur par
le cimat favorable de la Valiée
dAoste. La base est vert- jaune
palle et marquée par des taches
de rousseur. La pulpe, dun
jaune-blanc, est croquante,
juteuse et légérement sucrée ¢t son adme en fait une perle
parmi les pommes & servir & table. Elle se conserve

parfaitement en magasin et au figo.




Segnaposto
Cofruits
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con ricette sul

retro

In Valle d'Aosta, per scella dej
coltivatori, |g Piante da frutto

non vengono soltoposte a forii
Irattamenti antiparassitar Ecco
Perché pere e mele valdostane
Presentano talvollg qualche
imperfeziong sulla buccia, Qul,
dopo I3 faccolla, la frutlg viene
conlezionata 3 mano, con cura
@ senza Irattamenti di conserva-
zione. E' yn 'MPegno che rispet-
1a la nalura, 3 favore di yn pro-
dotto pid genino,




Materiale promozionale
Regione autonoma Valle d’Aosta - 1986

ASSESSORATO AGRICOLTURA, FORESTE ASSESSORAT AGRICULTURE, FORE i
ED AMBIENTE NATURALE ET ENVIRONNEMENT 1
REGIONE AUTONOMA DELLA VALLE D'AOSTA REGION AUTONOIME DE LA VALLEE D'AOSTE La ﬂOfalson

Larporiculture en Vallée d'Aoste es| yp,
culture tracitionne répandue depyis (s
début ou XIX*™" siécle. Nos fruits étaien: g,
ja renommeés a cette époque pour leyr ta
veur agréable ¢t leur longue conservatior
Au XVIE™ siécle. le pére Génand en parla
en ces lermes . « quippe quod in eam pa-
tem infiuit aliud clima dulcius et ea propie-
fructos sunt dulciores el ad malurtalem
mullo, pronioras »
L'arboriculture est pratiquée sous un climal
typiquement montagneux, de 600 a 1200 m
d'altitude, dans des endroits bien exposés
~. 12 pluviosité est rare. La zone d'Aoste se
e en effel parmi les plus séches dlla-

“Vallée d Aoste

issant spactacle de la floraison a ins-

- podte Xavier de Maistre qul évoque

i 1a Vallée d'Aoste: «Je ne men raopelie

ais les hivers et le mauvais temps; Il mé

semble que le ciel y est toujours Serein e
les arbres toujours en Heur.»




Materiale promozionale
Regione autonoma Valle d’Aosta - 1986

La récolte o

lie : la moyenne des précipitations varie de
500 & 600 mm par an.
Grace a l'écran de montagne, les Alpes en
I'occurence, la Vallée d'Aoste jouit d'un cli-
mat doux; de surcrolt, la température assez
élevée et le faible degré d'humidité freinent
le développement des maladies - comme la
tavelure du pommier - et favorisent la pro-
duction de fruits savoureux, beaux dans leur
pp el remarqs sains puis-
quils n'onl pas eu & subir de traitements
chimiques. Ceci est valable notamment
pour les variétés Reinette du Canada et Gol-
den Delicious, particulidrement prisées
dans nolre Région et nécessitant trés rare-
ment de traitements anticryptogamiques.

La cueillette s'effectue aprés une série de
fagons culturales transmises de pére en fils,
& la malurité physiolog des
fruits dont les qualités nulritives refiélent la
pureté du milisu.

Les variétés

Rainstte du Canada

Symbole ge I'srboriculture valddisine.

La Helnette est connue et apprécide

dans I'Ewope entidre pour sa qualilé supdneure :
plus de 60% de la production totale est exportd,
surfou! en France.

Elle présente une forme ovoidale intgulitre,

un dpidenme fugueus et partois rouillé, de couleur jaune
champagna, et 1084 suf les faces exposdes au solell.
Sa pulpe blanche et trés line, de senteur agriable.
présente ure maturitd de consommation étalée

suf un laps de femps assez long.

S'lls sont cultives sur les flancs de la montagne

les fruits sont encore plus savoureux.

Starking

Parmi les variétés de Red Delicious,

la plus abondamment cultivée est la Starking,

une pOmMMe caraclénslique

par sa forme réguliére et allongée

se terminani en bouquet de cing poinies bien évidentes,
Sa couleur rouge carmin, parfois légérement strié,
laisse transparaitre la fond d'un |aune estompé.
Ferme, juteuse, sucrée el aromatique,

Ia pulpe est oxceliente

Golden Delicious

La culture de cette pomme n'est pas encore sussi

ue que dans les autres régions.

mais o nombre de plantations ne cesse de croire

La golden se présenic sous la forme d'un ovale régulier
de teinte vertjaune paille & 1 base &t

signe @videnl de la Souceur du climat,

108& Sur 188 1aces exposdes au soleil

Son éplaerme sl parsemd de potites lenlilles.

Sa chair, d'un blanc jaunbire, est ferme, jutouss: et scde.
Consacrée reine des pommes & coulead,

ellc doit cette reconnaissance 4 sa saveur afomalqus
Ce fruit se conserve parfailener

1ant an callier qu'ay frigidaie.

Maninoec

Minuscule et rustique, 1elle qu'elle nous a 8ié wansmist
Par nos ancétres depuis las temps les plus recuits
C'osl la poire caractdristique de la Valke dAxle
Elle présente une forme avoidale migulitt®.
un épiderme rugueus, couleur roule:
parsemé de patites mnuﬂi?':“!’
Le Martinsec se consamma dilficilement & rétal | .
4 cause de 53 pulpe for Juteuss, mals &n (@IS
it fait 'objet de nombreux sccomodements e Cu 0
tel le martin-séc ':i:.lj

dessen de prédilection des montagnards &




LA POMME

Pour nos ancétres, la vérité premidre c'élait que
de la consommation quotidienne de pommes on
ne pouvail tirer que profit. Le dicton qui nous a
414 transmis affirme en effet: « Trois pommes
par jour, santé pour toujours .»

Mals sl les proverbes populaires sont l'expres-
sion d'une culture paysanne ancastrale, la scien-
ce médicale moderne n'en reconnait pas moins
les multiples bienfaits thérapeutiques que peut
causer l'utilisation systématique des pommes
dans le régime de tous les jours.

Ces bienfaits sont dus a la composition de la
pomme, riche en vitamines, sucres, enzymes, aci-
des et sels minéraux : autant d'éléments indis-
pensables & nolre organisme.

C'est bien connu que la pomme a des propriétés
rafraichissantes qui la font conseiller pour les
gengives et les dents: des propriétés diurétiques
et laxatives; une action calmante; une action dé-
purative et ce, qu'elle soit consommée cuite ou
crue; elle libére I'organisme des toxines, stimule
la digestion et rend la peau belle.

La tisane de pommes est fébrifuge; elle fortifie
les nerfs et la mémoire: aide a combattre les cal-
culs rénaux, la goutte, les palpliations, les trou-

Materiale promozionale
Regione autonoma Valle d’Aosta - 1986

La pomme : ses propriétés...

bles de I'estomac, I'insuffisance cardiaque et
I'obésité.

Le sirop de pommes guérit 1a toux convulsive et
les rhumes.

Le cidre, que I'on obtient par la fermentation des
pommes, est recommandé pour la prévention des
rhumnatismes et, grace a ses vertus rafraichissan-
tes, pour le traitement des maladies inflammatei
res.

LA POIRE

Depuis les temps les plus reculés, la poire a 1ou
jours été trés prisée non seulement pour sa Sa-
veur délicieuse mals aussi comme principal In-
grédi dans la prép ion des bolssens fer
mentées et das eaux-de-vie.

Ce fruit, trés rafraichissant, est riche en vitam'
nes el les sucres qu'il contient conviennent mé-
me aux dlabétiques.

Elle a des vartus diurétiques, légérement laxati
ves, calmantes, febrifuges, hypotensives !
astringentes sur les tissus infoctds.

De plus elle combat efficacement les calculs 98
la vessla.

' Le chef conseille

3 recq,
ies g 9dteaux ony grg
g

ATE AUX POMMES
E DU CANADA »

7 d¢ Heineftes du Canada; 5 cuillerdes &
ne: 2 culllerées de sucre; 1/2 sachet de levure;
< wuls: 100 g de beurre; ) pincée de sel: 1 verre de lall.
Préparation ; Mélanger la farine, les jaunes d'ceuls, le su-
cre, le sel, |a levure et le lail jusqu'a ce que I'on obllenne
réme moelleuse el veloutée. Ajouter les pommes cou-
pées en Lranches Irés fines que I'on aura au préalable
Lépé . Bien ger etenlin i

délicatement les blancs montés en neige. Verser la pate
dans un moule beurré et cuire & four doux (170°) pendant
45 minutes environ

POMMES ENROBEES

Peler les pommes ot en vider I'intérleur puis les poser sur
des carrds de pite feuvilletée.

Remplir la pomme de de fi

de sucre et ajouter une nolx de beurre, Replier les quatre
©oing de péte | pour la poi it enduire
ls dessus de blanc d'oauf battu,

Di lea pommes dans des ot les
Ppasser au four & 160" 15 mn avant de servir.

TARTE AUX POMMES
« GOLDEN DELICIOUS =

Dans une tarrine battre au mixar 4 ceuls, 200 g de sucre, 1
zeste de citren. Ajouter 200 g de farine, 1 sachet de levure.
Bien malaxer et allonger avec un 12 verre de lall.
Lorsqu'on aura obtenu un mélange lisse et onctusux, le
verser dans un moule beurré sur un |it de chapelure,

Recouvrir de 3 grosses pammes épluchées et coupdes en
tranches fines: saupoudrer de sucre et disposer quelques
nolx de beurra. Mattre & four modéré pandant 20 minutes.

GATEAU DE POMMES

A LA VALDOTAINE

Ingrédients : 4 grosses Relnaties bien fermes; 10 ranches
de pain; 12 litre de lait sucrd; 100 g de beurre; 50 g da cer-
neaux; 2 ceuls,

Préparation : Eplucher les pommas, an retirer le cour, les
couper en lamelles et recouvrir de sucre. Faire revenir les
tranches de palin dans le beurre chaud et les lalsser dorer.
Les disposer ensuite dans une tourtidre et les recouvrir
d'una couche de pommes; reCOMMENCer avec une couchs
de paln et ains| de suite jusqu'a ce que la tourtidre soit
remplle. Batlre deux ceuls et les mdlanger au lait sucrd
puis verser lo fout dans la tourtiére. Cuire 30 mn au four &
160", Lalsser relraidir et décorer avec lo resie de sucre et
185 cerneaux rédulls en poudre.

parle CASALE




LAVALLEE D’AOSTE: UNE ILE
DANS UNE MER DE POISONS

Laction de pretection s de barcgre
s L Tantes mismtagnes exereent
conere les permmbations
smcwerhériques assure am Val & Aoste
un climar sec et lumincu . Le =anx de
ploviesing {romms de SCC wand v est le
maing flové de eone 'are alping Les
witladies fotgngues, wellemen
spressives quielles demandent e 175
28 wrasterenis Jane les veruen: des
womea les plas humides, v sonr beauconp
ot visulentes, Les eclutigues les
hes modernes de e inrdgeée,
Lizdag.oue evde confusion sexaslle,
sort adoptces dans presprs rons nos
vergors contre les pacasites animaux.
Aucur résidn Ce trairement dépassant,
Ias limites impaosees par ka loi n'a &2
trous € dans les echamallons de ponune
Frevensnre decos VOrgOra irt. noge, 23
tésvau e survetlliciwe Su Service
phetosanicaire walddrin.

Les dennees ollicielles de UISTAT
conliment elles anssi cene sitnaoo
part culiére, car la quantiré de produirs
phytosanitaires et d’engrais chimiques
employés par rapport 4 la SAL
(Surluce agricole utilisée) s'avere Stre
la phus basse de tonres les Régions
dlialie. {of. poge. 24, 25)

Warus pourrez done maneil lemens
marrre en peatique le conseil du geand
cliniste Noel Fiess uger: "Siovons pelez
une pamme, mange? la pelure or laisecs
La pulpe; Clest 14 pelare gui contien 1.
purtie de |a pomme la plus
intdress.e”.
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i LAVALLE D'ACSTA: UN'SOLA IN
i UN MARE DI YELENI
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QUE SIGNIFIE BIEN SE
NOURRIR AUJOURD’HUI

Lhowme priwiil éwil i néwe de
tronver dans la manirs, par inarine, le
rapport correct entie viandes. fruits,
légumes, farineus, lairage: ere., pour
garantiv la sancé 2 son corps.

[ hamme moderne, intluencé par la
pubklicieé et par le rgrme de vie, re sair
rlus s2 nevrrir de maniere correcie,
d'nin les maladics madarnas, dires anssi
widadies du bien éuee,

La pomme, pour ce quelle canrient
el pour o gu'slle ne contient pas,
représente i complément idéal de
l'alimertation moderne.

CHE COSA SIGNIFICA
MANGIAR BENE OGG!

Il nama prinumin sapea movare
CSUTHISIETIE G T o b ISt TR0 b ()
fra ooz, frutsa, verdire, farmacer,
Luticint. éce. per assicrare salwe al sua
f.'-C’.’!N).

L'uemo maderno, condigonare daila
ohblicit e el v Fila, nan. <0 i
natvisi i mode seddisfacenrs. da qia le
nuadezttie mudernie o el honessere.

Lamels per it che cantiens ¢ per o4
che mem comtizize & un congplemeaie zeals
per bz noseea alimentaziome.

PER NON INGRASSARE
E PER DIMAGRIRE
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143 catenie ner agmi 100
USSeTe Wi mnfiegarn ne

B ol

MEraseame




Materiale promozionale
Regione autonoma Valle d’Aosta - 2001

Itinéraires de découverte

Un famoso proverbio dice che...

"UNA MELA AL GIORNO
LEVA IL MEDICO DI TORNO"

école primaire
premier cycle
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Dop e adiz: PAT » Mele
‘ PRODOTTI DOP E TRADIZIONALI

Prodotti DOP H
Prodotti Agricoli Tradizionali - PAT I

Attraversando il fondovalle si scorgono, sia sulla destra che sulla sinistra orografica della Dora _ :

Baltea, numerosi frutteti coltivati secondo regole rigorosamente tradizionali, ove il ricorso ai Prodotti a base di came

trattamenti antiparassitari & limitatissimo. Cio & possibile grazie al clima secco e alla buona Formaggi e derivati del latte

esposizione al sole, fattori indispensabili per ottenere frutti dolci, dai colori e dai profumi intensi. I Mele

La mela & senza dubbio il frutto piu diffuso in tutta la Valle d'Aosta. Miele

Le sue virtd alimentari si conoscono da secoli e costituiscono un valido apporto nutrizionale, Paste fresche

altamente digeribile da adulti e bambini. Le specie tipiche sono quattro, due delle quali sono
riconosciute come prodotti agroalimentari tradizionali: la Renetta della Valle d'Aosta, e la Golden Delicious della Valle
d'Aosta.

Bevande analcoliche, distillati e liquori
Lasi
Grassi (Burro, margarina, oli)

La prima @ il simbolo della tradizione frutticola valdostana, dalla polpa finissima e profumata e dalla buccia rugosa di colore
Seupa a la Vapelenentze

giallo-ruggine; & una qualita particolarmente indicata per |la produzione di torte, frittelle e altre specialita culinarie. La seconda,
dalla polpa succosa, zuccherina e croccante e dalla buccia giallo-rosata, & molto aromatica, tanto da meritarsi I'appeliativo di Schede identificative PAT
“peria” della tavola.

Prodotti IG

Vini DOC
MELE RENETTE DELLA VALLE D'AOSTA

La mela simbolo della Valle d'Aosta & senza ombra di dubbio la Renetta Canada,
dalla polpa finissima e profumala e dalla buccia rugosa di colore giallo-ruggine. £
particolarmente indicata per la produzione di torte, frittelle e altre specialitd
culinarie. In Valle d’Aosta la sua introduzione & avvenuta nella seconda meta
dell'Ottocento. Sembra che le prime due piante siano state innestate nel 1877 a
Gressan, Anche se la sua diffusione all'inizio & stata piuttosto lenta, agli inizi del
Novecento, quando le varieta locali non trovavano pil sbocco commerciale, la
Renetta del Canada ha iniziato a prendere il sopravvento.

MELE GOLDEN DELICIOUS

La Golden Delicious & una delle mele pil diffuse ed apprezzate dal consumatore:.
Il nome stesso ne spiega le principali caratteristiche: giallo-dorata la buccia, doice e

enkiinnin ln malnn B dana ccetanike mianakadan ln aana b b fedin ceafadia dal
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Prodotti

FORMAGGI

SALUMI
FRUTTA
Castagne
Noci

Renette e Goiden
Delicious

Altre varieta di mele
Pere Martin Sec

ALTRI PRODOTTI

~» Prenota la tua vacanza
-,

e

Valle dAosta booking

Clicca qui per prenotare online
aooEn o chiama la centrale telefonica:

Enogasironomia > Prodotti » Frutta » Renette ¢ Golden Delicious

Renette e Golden Delicious A +39 0165 33352

in un frutto succoso, | profumi e i gusti del microclima alpino.

Iscriviti alla
Newsletter

=1 Meteo

La mela & il frutto pili coltivato in Valle d’Aosta e la sua produzione supera i 50.000 quintali annui. E' anche il frutto

che conserva, in ogni stagione, |a sua freschezza originaria, perché invecchia molto lentamente e ha la capacita di
mantenere intatti, quasi finc all'ultimo, i suoi principi salutari.

Nella nostra regione alpina, grazie all'altitudine e ad estati secche e ventose, la mela raggiunge un'eccellente = | Aree turistiche
maturazione, senza correre grandi rischi di malattie. Anche il basso tasso di piovosita contribuisce alla buona

riuscita del prodotto finale. E’ percid un frutto sano, che non subisce tutti i trattamenti anticritogramici necessari in
altre aree.

Frutteti di una certa estensione si trovano nelle zone di Saint-Pierre, Sarre e Villeneuve, dove si coltivano varieta
come la Renetta , simbolo della tradizione frutticola valdostana, dalla polpa finissima e profumata e dalla buccia
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Renette e Golden
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Pere Martin Sec

ALTRI PRODOTTI
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Enogastronomia > Prodotti » Frutta > Altre varietd di mele

Altre varieta di mele

| £ |w|S]G[+]

Involucri zuccherini di sapore e apporti salutari

Le virtl alimentari delle mele si conoscono da secoli e garantiscono un valido apporto nutrizionale, tant'e che i nostri
vecchi saggi hanno sempre sostenuto che “una mela al giorno toglie il medico di torno”. Queste colorate bocce
zuccherine valdostane racchiudono sapori intensi e sviluppanocolorazioni molto vive, grazie alla forte variazione di
temperatura che si verifica dal giorno alla notte nel periodo che ne precede la raccolta.

Un tipico esempio ne & la Red delicious, una mela dal colore rosso acceso e molto zuccherina, conosciuta e
apprezzata nella varieta starking. Altra grande rappresentante della produzione locale & la Jonagold, col suo
caratteristico sapore dolce-acidulo che deriva dall'incrocio di due differenti qualita, la golden e la jonathan, che

danno origine ad una colorazione mista: fondo giallo con striature rosse. La sua polpa & molto croccante e
particolarmente succosa.

La mela, alimento adatto a tutte le eta e a tutte le persone, sia sane sia ammalate, pud essere consumata

indifferentemente cruda o cotta oltre che sotto forma di succhi, frullati o marmellate, dolci o salate, da
accompagnare a pietanze pregiate.

Q feste delle mele

#» Prenota la tua vacanza

v,llo dAosta bookin

Clicca qui per prenotare online
o chiama la centrale telefonica:

A +39 0165 33352

Iscriviti alla
Newsletter

=1 Meteo

AOSTA
-1°Cd
1°Cd

= | Aree turistiche
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Valtellina
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% Lom bardlafOOd Home Prodotti locali Produttori Ristorazione Ricette Luoghi e

Trovi, gusti... ricordi

< Precedente Prossimo >

Mela della Valtellina IGP

Dal 2010, la qualita di mela denominata Della Valtellina, & stata riconosciuta con I' indicazione geografica protetta (Igp) a livello comunitario.
Pur essendo coltivata in una zona collinare, presenta tutte le caratteristiche di elevata qualitd tipiche delle mele di montagna.
Il principale pregio & di avere un’ elevata conservabilita, che si protrae a lungo nei mesi permettendo ai frutti di preservare intatte le loro peculiarita, quali

croccantezza, serbevolezza e gusto.
La mela della Valtellina si divide in 3 tipologie: Gala, Golden delicious e Red delicious.

» Tutte le tinologie sonao caratterizzate dall'aroma narticolare e dalla succosita della nolna e la Red delicious ha un nrofumo di miele. selsomina e albicacca. che la
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SOLO QUI, LA MELA CONSERVA A LUNGO IL SUO SAPORE

1000 ettari di meleti coltivati da circa 1000 aziende agricole. Oltre '80% dei frutticoltori aderisce alla cooperativa
Melavi che garantisce e commercializza la mela di Valtellina Igp nelle varieta Golden Delicious, Red Delicious e
Gala.

La sua collocazione geografica, la latitudine, I’esposizione dei versanti, le condizioni climatiche e I’escursione termica
giornaliera fanno della Valtellina un “giardino” ideale per la coltivazione del melo.

I frutteti si trovano soprattutto lungo i conoidi di origine alluvionale. La Mela di Valtellina IGP, nelle tre varieta che
si fregiano del marchio di tutela, rappresenta 1'85% della produzione sui circa 300.000 quintali complessivi.



Valtellina

La mela di montagna

DOLCI E CROCCANTI UNO SPUNTIND
PER LUNGO TEMPO SEMPRE SAND

La Mela di Valtellina IGP & prodotto eccellente che presenta tutte le caratteristiche della mela di montagna:
croccante, profumata, aromatica e succosa. L’elevata conservabilita, inoltre, permette ai frutti di preservare intatte
nel tempo le loro peculiarita di croccantezza e di gusto.




Trentino

MELE&CO RICETTE melindd VISITA BENESSERE BLOG

LA QUALITA MELINDA SULLA TUA TAVOLA OGNI GIORNO

LE MELE MELINDA

Melinda
MORGANAT

GOLDEN DELICIOUS

Dal sapore equilibrato, dolcemente acidulo, la Golden Delicious Melinda ha il
marchio D.O.P. dal 2003. E ha successo: & la mela preferita dagli italiani.




Alto Adige

Al vero gustertnisce le persone: Qualita Alto Adige




La promozione dei territori attraverso
| prodotti locali - alcuni esempi




La valorizzazione dei prodotti locali per
far rinascere una filiera.
Lesemplo di Aquana VaIerla Gallese
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e ai suoi collaboratori che hanno fornito buona parte del materiale di questa presentazione



