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ACURADIMICHELABORGIS

lita non avranno pii
l’nbl:diga di iscrizione
al Registro elettronico
nazionale perla traccia-
bilitd dei rifiuti (Ren-
tri). Un’esenzione che
viene estesa a tutti, non
soloa coloro che hanno
un volume d'affari infe-
riore a ottomila euro,
che & diventata operati-
va grazie a un provvedi-
mentoinseritonellama-
novra Finanziaria, « si-
stemi alternativi di trac-
ciabilita integrati
nell'organizzazione di
circuiti e piattaforme di
raccoltaconsistononel-
la semplice conserva-
zione per treanni del do-
cumento di conferimen-
to - dice Alessia Gon-
tier, presidente della
Coldiretti della Valle
d’'Aosta-. Un de ri-
sultato di Coldiretti che
permettera diridurrela
gia pesante burocrazia
che grava sulle nostre
azienden. m.B.—

la cantina non trova un servi-
zio standardizzato: trova noi,
lafamiglia, la storias dice uno
dei viticoltori intervistati nel-
la ricerca. Le attivita di acco-
glienza sono gestite dai titola-
ri dell'azienda, che spesso si
trovano a dividersi tra le visi-
te guidate e il lavoro in vigna.
Secondo i vignerons, per il fu-
turo oceorrera lavorareperri-
durre la frammentazione
dell’offerta e in diverse inter-
viste ¢ emerso l'auspicio di
una collaborazione maggiore
traaziende, enti locali e opera-
tori turistici. Tra le proposte
avanzate dai viticoltori ci so-
nola nascita di un tavolo per-
manente di confronto tra isti-
tuzioni e produttori, la calen-
darizzazionedeglieventilun-
go tutto 'anno, inun'otticadi
destagionalizzazione, ¢ la
creazione di un polo fisico re-
gionale che possa divenire
unospazio diincontro,.—
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dicendo wow”

e si parla di enoturismo, Ales-
sandra Marcoz dell’azienda
Taema (La Crotta de Tanteun e
Marietta) ha le idee chiare. «ll
vinoéun experience food - dice—le gen-
tedeve poter prenotare e tornare a casa
con il “wow”. Occorre offrive un servi-
zio, che va dall'accoglienza al racconto
del territorios. Nell'ultimo anno, 1'a-
zienda agricola - nata nel 2012 da un'i-
dea del fratello Federico cheha eredita-
touna passione di famiglia, a cuisié ag-
giunta Alessandra nel 2016 - ha scelto
dipuntaresulle vi-
site in cantina con
degustazione. «Ci
stiamo  organiz-
zando per cercare
diportare danoile
persone che sono
in vacanza in Val-
le d’Aosta — dice
Marcoz —. Bisogna
far si che i clienti
abbiano voglia di
venireavedereco-  AlessandraMarcoz
sa c'd dietro quel
calice. La gente poi esce da qui felice,
perché si porta a casa un’esperienza au-
tentica. lo lavoro anche nella vigna e so
parlaredella Valle d"Aostan.

Passione, tradizione e famiglia si in-
trecciano. «Noiabbiamo la fortuna dies-
sere in pieno centro ad Aosta—dice Mar-
coz -, Quello che manca & far capire che
c'¢ tanto altro dietro alla parola Valle
d’Aosta. Non siamo solo sci o trekking,
occorre comunicare tutto il nostro pac-
chettos. L'enoturismo potrebbe cosi di-
ventare unoe strumento in pit a disposi-
zione per superare un altro momento
complicato. «Non & unperiodo facile per
chi produce vino - dice Marcoz - e negli
ultimi 10 anni ne abbiamo viste di tutti i
colorix. Dellecirca 15 mila bottiglie pro-
dotte ogni anno, il 90% rimane in Valle,
mentreil restante 10% volava negli Usa,
prima che i dazi mettessero tutto in di-
scussione. ol 'obiettivo del 20262 rivede-
re i mercati — conclude Marcoz —, Siamo
inuna fase di work in progress. Il “core”
dellaproduzionerimanein Valle, inmo-
do che la gente possa assaggiare e ap-
prezzarela qualita delnostrovinos. —

agli assaggi”

nun pericdo sempre pit incerto, le

visite in cantina possono portare

nuova linfa al mereato vitivinico-

lo. Ne & convinto Nicolas Ottin,
cheinsieme al papa Elio manda avan-
ti I'azienda di famiglia. «Noi siamo
sempre aperti — dice - e, su prenota-
zione, offriamo percorsi diversis. L'e-
tichetta Ottin Vini & nata nel 2007,
mal'attivith era gia stata creata qual-
che anno prima da Elio, che all'inizio
perd conferival'uvaallaCave des On-
zesCommunes. Ora, l'azienda produ-
ce cirea 60 mila
bottiglie all’anno
e ¢l 35-40% vie-
ne venduto all’e-
stero, in particola-
renegli Stati Uni-
ti, in Inghilterra e
Belgio — dice Ni-
colas Ottin, entra-
to a dare una ma-
no nell'attivita di
famiglia 13 anni
fa —. Ora dovre-
mo vedere come
sievolvelasituaziones. A preoccupa-
resonosoprattutto i nuovi dazi impo-
sti dall’amministrazione d Trump,
chepotrebbero danneggiare il merca-
to americano. «Non credo sia un pe-
riodo cosi buono per il settore del vi-
no - dice Nicolas Ottin - bisognera
prendere in considerazione una serie
difattori e vedere cosasuccederan.

Non mancano, perd, le idee per il
futuro. Se le visite nelle cantine rien-
trano gia nelle offerte della Ottin Vi-
ni, «é di certo un elemento da imple-
mentare — dice Ottin —. Stiamo pen-
sando di ampliare la sala e gli spazi
per questo percorso. Dovremo cerca-
re di migliorare la comunicazione,
aprire un canale. Di certo & un buon
ritornow. Capitainfatti che gli enotu-
risti decidano poi di acquistare alcu-
ni dei vini assaporati durante la de-
gustazione, portando cosi a un dop-
pio guadagno. «Noi vendiamo poco
online—spiega Ottin —e forse in futu-
ro toglieremo anche questa opzione.
Il nostro obiettivo & fare un vino di
uncerto livellow. —

Nicolas edElio Ottin

piace a tutti”

lessia Bonadé non produce vi-
no in prima persona, «il mio
lavoro finisce con la vendem-
mian, ma sa cosa vuol dire la-
vorare in unavigna, «Sono una viticol-
trice da quando ero piccola — dice —
prima di me lo & stata mia mamma,
che mi ha trasmesso questa passione.
Questo mi ha portato ad attrezzarmi
per piantare nuovi vignetis. La valdo-
stana coniuga il lavoro come addetta
al centralino alla Cidac con quello in
vigna. «Abbiamo quattro ettarida col-
tivare - dice - poi
produciamo con
la Cave des Onze
Communesy.

Ma oltre alla vi-
ana, Alessia Bona-
deé trova tempo an-
che per un’altra
grande passione,
quella per la cuci-
nae per tuttii pro-
dottilegatial terri- ™5 .
torio della Valle AlessiaBonadé
d’Aosta. Duemon-

di che ha saputo unire divenendo una
delle prime Cesarine valdostane, la re-
teitaliana di cuochi dicasa, Traleespe-
rienze proposte da Alessia, oltreai clas-
sici corsi di cucina, '8 la «fuga in vi-
na, apprezzata soprattutto dagli ita-
ianix Una passeggiata tra i filari dove
vengono coltivate alcune delle uve ti-
piche della Valle d'Aosta, a cui si ac-
compagna tnadegustazione divinilo-
cali per concludere con un apericena
tutto valdostano. «Cercodi offrireun’e-
sperienza diversa, partendo dalla sede
della cooperativa— dice Bonadé - rac-
contando il nostro territorion.

Ed & proprio su questo legame che
si basal'idea dell'offerta enoturistica
valdostana, che deve unire la qualita
del vino alla narrazione di tutto quel-
lo che si cela dietro la sua produzio-
ne. «Sono anche maestra assaggiatri-
ce di formaggi e in futuro vorrei ap-
profondire meglio tutto quello cheri-
guardail vino—dice Bonadé—. Duran-
tele visite parlo del nostro territorio,
dall'alpeggio al fondovalle. E quello
checercano lepersones. —
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